NIOBE

RESTAURANT

MENU
BUSINESS DINNER

Benvenuto dalla cucina

"Mottarello” di topinambur e porcini
tartufo nero, fondo vegetale
(167

Riso Carnaroli
tamarillo, anguilla laccatag, polvere di fico
0467

Bacca di vaniglia

Caoffe

Abbinamento vini business dinner
Lasciatevi guidare attraverso un percorso sensoriale pensato per esaltare ogni portata

2 calici € 20,00
La carta dei vini & sempre consultabile

IL MENU E DISPONIBILE DAL MARTEDI AL GIOVEDI
ED E PROPOSTO ESCLUSIVAMENTE PER L'INTERO TAVOLO

€ 70,00

Il bercorso comprende
Acqua e coperto
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